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MENY T

3 RETTERS 715,-

FORRETT

LAKS TATAKI
Med radicchio-salat og ingefaervinaigrette

Allergener: fisk

HOVEDRETT

KYLLINGBRYST LIVECHE

Gulrotkrem, konglekroketter, sesongens grgnnsaker,
gulrotkrisp og urtesaus

Allergener: melk

DESSERT

SALT KARAMELLMOUSSEKAKE

Med salt karamellis og makron

Allergener: egg, gluten, melk, soya, ngtter (mandel)

VINANBEFALING

Laks Tataki: Phillip Kuhn Riesling
Kyllingbryst Liveche: Fenocchio Barbera
Karamellmousse: Cazes Muscat de Rivesaltes

Vinpakke 3 glass 415,- / Vinpakke 4 glass 505,-



FORRETT

KREMET GRESSKARSUPPE
Med chorizo, ristede gresskar-
kjerner og chorizoolje
Allergener: melk

HOVEDRETT

HELSTEKT INDREFILET AV OKSE
Serveres med rgstipotet,
ertekrem, sesongens grgnnsaker,
estragonsmgr og rgdvinssaus
Allergener: melk

DESSERT

PASJONSFRUKT - BRINGE-
BAZARMOUSSEKAKE
Med hvit sjokonougat-is og
sjokoladecrumble
Allergener: Egg, gluten, melk, soya,
ngtter (hasselngtter)




MENY 3

3 RETTERS 795,-

FORRETT

OKSECARPACCIO
Med syltet paere, blamuggost-aioli
og ristede hasselngtter

Allergener: melk

HOVEDRETT

KVEITEFILET

Med blapotetpuré, nepe, sma gulrgtter
og beurre blanc med grretrogn
Allergener: melk, fisk

DESSERT

ROCKSLIDE BROWNIE
Med vaniljeis og appelsincoulis
Allergener: Egg, melk, gluten, soya, ngtter (pekanngtter)

VINANBEFALING

Oksecarpaccio:
Phillip Kuhn Riesling / Fenocchio Barbera
Kveite: Chablis Laroche
Brownie: Angelorum Recioto

Vinpakke 3 gl 500,- / vinpakke 4 gl 645,-



FORRETT

TOM YUM SUPPE
Med scampi, cherrytomat, sopp,
redlgk og koriander
Allergener: koriander, skalldyr

HOVEDRETT

HELSTEKTE INDREFILET
AV STORFE

Med asiatisk potetmos, pak

choy, gulrot og hoisinsaus
Allergener: melk

DESSERT

YUZU PANNA COTTA
Med ristede kokoschips
og friske beer
Allergener: Melk




MENY S

3 RETTERS 595,-

Kveldens 3-retters meny
Var kveldens 3-retters meny settes
av kjgkkenet 3-7 dager fgr ankomst,
basert pa sesongens beste ravarer og
tilgjengelighet. Menyen varierer fra
dag til dag og skapes for a8 gi deg en
velbalansert og smakfull opplevelse.

Har du allergier eller kostpreferanser? Gi oss
gjerne beskjed pa forhand, sa tilpasser vi

menyen etter dine behov.

Nytt for i ar gir vi dere enda stgrre valgfrihet ved
bordet. Dere kan na plukke og velge akkurat den
forretten, hovedretten og desserten dere snske og

sette sammen deres egen 3-retters meny.

Prisen tilpasses etter valgene dere gjor, slik at dere
far en meny som passer bade smak og budsjett.

Dette er et bevisst grep fra var side for a gke servi-
cen og gi vare gjester mer fleksibilitet og en enda
bedre matopplevelse. Se alle valgmulighetene p3a

neste side



pick and choose...

FORRETT

Kremet gresskar suppe
Med chorizo, ristede gresskarkjerner
og chorizo-olje

Allergener: melk

Laks tataki
Med radichiosalat og ingefarvinaigrette

Allergener: fisk

Okse carpaccio
Med syltet paere, blamuggostaioli
og ristede hasselngtter
Allergener: melk

Hovedrett

Kyllingbryst liveche
Med gulrotkrem, konglekroketter,
sesongens grgnnsaker, gulrotkrisp og urtersaus
Allergener: melk

Helstekt indrefilet av okse
Med rgstipotet, ertekrem, sesongens grgnnsaker,
estragonsmgr og rgdvinssaus

Allergener: melk

Bakt kveite
Med blapotetpure, sesongens grgnnsaker
0og beurre blanc med grretrggn
Allergener: melk, fisk

Dessert

Pasjonfrukt bringebar mousse kake
Med hvit sjokonougat iskrem
0o0g sjokoladecrumble
Allergener: Egg, gluten, melk, soya, ngtter (hasselngtter)

Eple karamell mousse kake
Med mangosorbet og makron
Allergener: Egg, gluten, melk, soya, ngtter (mandel)

Rockslide brownie
Med vaniljeiskrem og appelsincoulis
Allergener: Egg, melk, gluten, soya, ngtter (pekanngtter)
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