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<> JULETALLERRENMENY <>
ROKT LAKS TARTAR 159,-
% Rokt laksetartar med sennepskrem, pepperrot, ﬁ

sprott rugbrad og frisk dill.
O ALLERGENER: GLUTEN, FISK, SENNEP O
%O VELSMARENDE JULETALLERKEN 469, 0{
@) En varm juletallerken med ribbe, julepglser og O

%ié

-)K medisterkaker laget av svin, servert

med radkal, saus og kokte poteter.
ALLERGENER: MELK

PINNERJQOTT 559,-
Laget av tarket og saltet lammekjatt,
z;‘%i servert med vossakorv laget av svin, far og ;}%ﬁ
storfe, samt en deilig kalrabistappe

(o) og kokte poteter.
ALLERGENER: MELK

) RIS A LA MANDE 129,
% Hjemmelaget riskrem med mandler, %

servert med varm kirsebeersaus.
ALLERGENER: MELK, N@TTER, MANDLER

Ved allergier eller spesielle behov,
vennligst kontakt vdrt personale.
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JULEBORD <>
Tradisjonell norsk julebuffet 795,-
KALDE RETTER @ﬁ

Rokt laks, Sursild, 0

Julesalat av radkal tyttebaer og valngtter
'@
VARME RETTER 4O

Julens klassikere, Klassisk juleribbe med sprg _>K
svor, Medisterkaker, Klassisk Julepglse,
Vossakorv lagget av norsk lam og svin
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og Pinnekjgatt fra sgrlandskjatt o)
TILBEHOR
Surkal, Radkal, Kalrabistappe, 351{
Nykokte poteter, Tradisjonell ribbesaus,
Tyttebeaersyltetay, Sennep, Flatbrad, Lefse 0
DESSERT (
En sgt avslutning

Ris a la mande, Julebakst og konfekt %

0

Ved allergier eller spesielle behov,
vennligst kontakt vdrt personale.

TSN e Y oS AN



